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３
月
３
日
（木）
、
株
式
会
社
食
文
化
の
井

上
真
一
さ
ん
を
講
師
に
、
小
学
５
年
生
30

人
が
マ
ー
ケ
テ
ィ
ン
グ
（
市
場
戦
略
）
を

学
び
ま
し
た
。
授
業
で
は
、
同
社
Ｅ
Ｃ
サ

イ
ト
で
販
売
し
て
い
る
全
国
各
地
の
農
産

物
な
ど
を
ク
イ
ズ
を
交
え
て
紹
介
。
児
童

た
ち
は
サ
ラ
ダ
玉
ね
ぎ
の
歴
史
や
生
産
量
、

お
い
し
い
食
べ
方
な
ど
を
タ
ブ
レ
ッ
ト
で

調
べ
て
発
表
し
ま
し
た
。

　

井
上
さ
ん
は
「
ネ
ッ
ト
通
販
で
一
番
大

切
な
の
は
、
商
品
を
多
方
面
か
ら
分
析
す

る
こ
と
。
津
奈
木
の
サ
ラ
ダ
玉
ね
ぎ
は
素

晴
ら
し
い
食
材
。
皆
さ
ん
の
力
で
世
界
中

に
魅
力
を
発
信
し
て
ほ
し
い
」
と
話
し
て

い
ま
し
た
。

　

３
月
15
日
（火）
、
中
学
校
学
習
成
果
発
表

会
で
、
中
学
１
年
生
37
人
に
よ
る
寒
漬
大

根
を
使
っ
た
レ
シ
ピ
コ
ン
テ
ス
ト
な
ど
が

開
か
れ
ま
し
た
。
生
徒
と
先
生
の
計
５
人

か
ら
応
募
が
あ
り
、
画
像
や
映
像
で
料
理

を
紹
介
。
審
査
委
員
長
の
坂
口
信
行
さ
ん

（
上
下
門
）
か
ら
「
ど
れ
も
お
い
し
そ
う
で

一
つ
を
選
ぶ
の
が
難
し
い
」
と
の
声
が
出

る
ほ
ど
の
レ
ベ
ル
の
高
さ
で
し
た
。
大
賞

は
バ
ジ
ル
オ
イ
ル
を
使
っ
た
「
寒
漬
ト
ー

ス
ト
」を
考
案
し
た
林
侑
紀
斗
さ
ん（
倉
谷
）

に
選
ば
れ
ま
し
た
。

　

現
在
、
町
内
の
飲
食
店
と
協
力
し
、
寒

漬
大
根
を
使
っ
た
料
理
を
考
案
中
で
、
特

別
メ
ニ
ュ
ー
を
期
間
限
定
で
販
売
し
ま
す
。　

みんなの力で玉ねぎを売る
小学校オンライン授業
▶対象　津奈木小学校５年生

生徒が寒漬大根料理を考案
中学校学習成果発表会
▶対象　津奈木中学校１年生

【写真説明】
1. 講師とオンラインで授業
を受ける児童／ 2. 小学１~
２年生が玉ねぎ発送用の段
ボールに津奈木の名所や特
産品を描く／ 3. サラダ玉ね
ぎの歴史や品種、効能など
を調べて発表／4. タブレッ
トを使って資料を作成

子どもの農業を通じたマーケティング学習に関する連携協定

【写真説明】
1. 実際に作った料理を写真
や動画で紹介し、作り方や
こだわった点などを話す／
2. コンテスト前に劇があり、
寒漬大根エクササイズを披
露／ 3. 新たなメニューの開
発に向けて、町内の飲食店
と打ち合わせ
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昨年 12 月３日㈮、株 式会
社食文化と津奈木町がこの
協定を結びました。今後は、
小学生が EC サイトの商品
ページ（タイトル、文章、写
真など）を作成。SNS を活
用した販売促進の方法も学
び、小学生たちが育てたサ
ラダ玉ねぎを実際にサイト
で販売します。

私が考えたのは、トーストに
寒漬大根をトッピングした「寒
漬トースト」です。食パンに小
さく刻んだ寒漬 大 根をのせ、
バジルオイルとチーズをかけて
焼くだけです。バジルオイル
はつなぎオイスターバルのも
のを使いました。寒漬大根の
味がチーズやバジルオイルと想
像以上に合い、コリコリとし
た食感もあっておすすめです。

最優秀賞レシピ大賞受賞
林 侑紀斗さん（倉谷）


